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UNA BOTTIGLIA PASSEPARTOUT

L'era in cui il sake si beveva caldo e al ristorante giapponese & oramai archiviata. Oggi si
stappa come aperitivo, frizzante, lo si pud servire con un tagliere umami di Parmigiano e
prosciutto o avere in casa per quando si ordina un sushi, Mai piU senza, grazie ai formati
mignon, o alle bottiglie magnum: si conservano in frigo anche per un paio di settimane,
pronte per fare kanpai. Abbiamo chiesto come a Vanessa Simini, sommelier al banco sushi
di IYO Omakase di Milano
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